Losung

Organisationsplan

Nussecken

Kase-Lauch-Muffins

Arbeitsplatz fiir die Nussecken vorbereiten

Zutaten fiir den Belag in einem Topf erhitzen

Belag abkihlen lassen

Backrohre vorheizen

Backblech einfetten

Rihrteig herstellen

Teig auf das Blech streichen und mit Belag bedecken

Nussecken 20— 25 Min backen

Arbeitsplatz aufraumen

Zutaten und Gerate fir die Muffins bereitstellen

Muffinblech vorbereiten

Kase reiben

Apfel und Lauch zerkleinern

Butter erhitzen und Gemuse anbraten

Muffinmasse fertigstellen und in die Muffinformen fiillen

Nussecken aus dem Backofen nehmen und auskihlen lassen

Muffins fir 20 Min in die Backrohre geben

Arbeitsplatz aufrdumen

Wasserbad fur die Nussecken vorbereiten

Arbeitsflache mit Backpapier auslegen

Nussecken schneiden und Ecken in die Kuvertiire tauchen und auf

das Backpapier legen

Muffins aus dem Backofen nhehmen und auskihlen lassen

Spllen und aufraumen




