
Name:_______________________________ 
 

Organisationsplan 
 
Gerichte:   Ratatoille   -     Baguette   -    Fruchtspieße 
 

1. Arbeitsplatz für das Baguette vorbereiten 
 

2. Backröhre vorheizen 
 

3. Blech vorbereiten 
 

4. Hefe anrühren 
 

5. Teig kneten und Brote formen 
 

6. Baguettes backen 
 

7. Arbeitsplatz aufräumen 
 

8. Arbeitsplatz für die Fruchtspieße vorbereiten 
 

9. Ablage für die Fruchtspieße vorbereiten 
 

10. Wasserbad vorbereiten 
 

11. Zitrone auspressen 
 

12. Obst in gleichmäßig große Stücke schneiden 
 

13. Obst mit Zitrone übergießen 
 

14. Obst auf die Spieße stecken 
 

15. Kuvertüre über das Obst fließen lassen 
 

16. Spieße kühlen 
 

17. Baguettes aus dem Ofen nehmen 
 

18. Arbeitsplatz aufräumen und für das Ratatoille vorbereiten 
 

19. Gemüse schneiden 
 

20. Gemüse andünsten, aufgießen und 20 Min köcheln lassen 
 

21. Arbeitsplatz aufräumen 
 

22. Tisch decken 
 

23. Ratatoille abschmecken 
 

24. Speisen anrichten 
 

25. Nach dem Essen spülen 
 
 

 


